
Notre Vision
L’Atwater Cocktail Club se veut un bar de quartier 
accessible à tous où se côtoient créativité, authenticité 
et hospitalité. Notre but est de vous partager nos 
découvertes, notre passion et notre savoir-faire dans une 
atmosphère chaleureuse et accueillante.

Our vision
The Atwater Cocktail Club is a neighborhood bar where 
creativity, authenticity & hospitality converge. Our 
ultimate goal is to share with you our knowledge & passion 
for cocktails in a unique and inviting setting.

Nous optons pour une politique sans réservations et 
sans guestlist dans le but d’être équitable envers tous.

In order to be fair with everyone: 
no reservations - no guestlist.



Merci d'être venus nous rendre visite! Comme vous, plusieurs personnes 
souhaitent passer un moment au ACC. 

Dans l'esprit de minimiser l'attente et de donner au plus de gens la chance 
de se joindre à nous, nous vous inviterons à libérer vos places lorsque 

vous ne consommez plus.

Nous vous remercions à l'avance de votre compréhension, et apprécions 
votre précieuse collaboration!

—

Thank you so much for coming! 

Other guests also wish to join us. We work hard to keep wait times down, 
so in the spirit of giving others the chance to enjoy a moment at ACC,  
we may invite you to give up your seats once you no longer have drinks  

on the table. 

We greatly appreciate your understanding, and look forward to  
your next visit.



NOS COCKTAILS

Chris, Kate, Damian et leur équipe travaillent constamment à la 
création de cocktails uniques mettant en valeur des ingrédients 
frais, des sirops faits maison et des spiritueux choisis un à un. De 
plus, nous misons fortement sur la collaboration avec de petits 
producteurs qui respectent les valeurs traditionnelles qui nous 
sont chères. 

Derrière chaque cocktail se trouvent des heures de tests, de plaisir 
et de partage entre les membres de l’équipe. Nous sommes heureux 
d’ainsi pouvoir vous offrir nos meilleures créations spontanées ainsi 
que les grands classiques. 

OUR COCKTAILS

Chris, Kate, Damian and their team work relentlessly to create a 
unique selection of cocktails in the spirit of simplicity, using only 
the highest quality ingredients, housemade syrups and handpicked 
spirits. Furthermore, we make a point of working with small-scale 
producers who share the same set of values. 

Behind each cocktail are countless hours of work, but most 
importantly, immeasurable amounts of shared pleasure between 
their creators.  We are delighted to offer you the very best of our  
spur of the moment creations alongside the unforgettable classics. 
Cheers!



THUNDER 
GIBSON 18 $

ABV 25%

Frais, savoureux, salin

Gin St-Laurent, vermouth extra sec 
Noilly Prat, Rhum Agricole Trois Rivière 
Cuvée de l’Océan, saumure d’oignon 
perlé

St-Laurent gin, Noilly Prat extra dry 
vermouth, Trois Rivière Cuvée de 
l’Océan Rhum Agricole, 
pearl onion brine

FALL
EFFECT 16 $

ABV 18.5%

Rafraîchissant, herbal, épicé

Tequila Hornitos Plata, Mezcal Convite 
Esencial, aquavit Belle-Isle, lime, celeri, 
coriandre

Hornitos Plata Tequila, Convite Esencial 
Mezcal, Belle-Isle aquavit,
lime, celery, coriander

FLIP THE 
BIRD 15 $

ABV 9.7%

Tropical, amer, fruité

Apéritif Cynar, rum Appleton 8, Martini 
Riserva Bitter, soda à l’ananas maison

Cynar aperitif, rum Appleton 8, Martini 
Riserva Bitter, house pineapple soda

MERCURY
7 $

ABV 0%

Rafraîchissant, fruité, complexe, 
sans alcool

Ananas, lime, gingembre, orgeat, noix 
de grenoble, menthe, soda 

Pineapple, lime, ginger, orgeat, black 
walnut bitters, mint, soda



VIEUX 
LIMARI 17 $

ABV 13%

Complexe, floral, audacieux

Pisco El Gobernador, Pisco Reservado 
Alto Del Carmen, Cava Segura Viudas 
Reserva Brut, corossol, miel, menthe

El Gobernador Pisco, Alto Del Carmen 
Reservado Pisco, Segura Viudas 
Reserva Brut Cava, soursop, honey, mint

POKEMANGO
16 $

ABV 19.8%

Fruité, soyeux, aromatique

Brandy Torres 10 Imperial Reserva, 
amaro Montenegro, nectar de mangue, 
tamarin, lime, épices masala. 
Milk Punch.

Torres 10 Imperial Reserva brandy, 
Montenegro amaro, mango nectar, 
tamarind, lime, masala spices. 
Milk Punch. 

40 
THIEVES 16 $

ABV 13.4%

Savoureux, exotique, riche

Whisky Canadian Club 100% Rye, 
citron, ananas, tahini, huile de sésame  

Whisky Canadian Club 100% Rye, 
lemon, pineapple, tahini, sesame oil

MARTINIQUE
EXPRESS 16 $

ABV 14%

Riche, torréfié, confit

Rhum Agricole Saint-James Royal 
Ambré, amaro Lucano, Porto Taylor 
Fladgate Tawny 10ans, espresso, sucre 
de coco

Saint-James Royal Ambré Rhum Agricole, 
Lucano amaro, Taylor Fladgate Tawny 
10yr Port, espresso, coconut sugar



JITTERBUG
FIZZ 8 $

ABV 0%

Torréfié, amer, agrumé, 
sans alcool

Café, pamplemousse, tonic, 
amers latin

Coffee, grapefruit, tonic, 
Latin bitters

MAD
WHALE 17 $

ABV 12.4%

Vif, fruité, acidulé

Vodka Stoli, amaro Lucano, liqueur de 
vanille Galliano, 
orange sanguine, fruit de la passion, 
citron, vanille

Vodka Stoli, Lucano amaro, Galliano 
vanilla liqueur, blood orange, passion 
fruit, lemon, vanilla

FRESA SIN 
FRESA 17 $

ABV 12.5%

Frais, acidulé, fruité

Mezcal Convite Esencial, Pimm’s, maïs 
mauve, concombre, citron, jalapeño, 
épices, soda à l’ananas maison

Convite Esencial Mezcal, Pimm’s, purple 
corn, cucumber, lemon, jalapeño, spices,
house pineapple soda

GIN TONIC
ACC 10 $

ABV 7.2%

Amer, frais, agrumé

Gin ACC Drunken Orange 
et tonique maison

ACC Drunken Orange gin 
and house tonic 



LA
CHICHERA 15 $

ABV 14.3%

Riche, fruité, complexe

Rhum Plantation Original Dark, goyave, 
lime, chicha morada, huile de noix de 
coco infusée au café

Plantation Original Dark rum, guava, 
lime, chicha morada, coffee infused 
coconut oil

FA 
L’AMERICANO 11 $

ABV 0%

Long, amer, vif, sans alcool

Vermouth sans alcool, apéritif sans 
alcool, Fin Soda Citron & Verveine

Non-alcoholic vermouth, non-alcoholic 
aperitif, lemon & verbena Fin Soda

PURPLE
RAIN 14 $

ABV 9.5%

Fin, floral, émerveillant

Gin Bombay, Martini Riserva Bitter, 
Lillet, raisin vert, violette, lavande, fleurs 
de pois bleu. Gazéifié. 

Bombay gin, Martini Riserva Bitter, 
Lillet, green grape, violet, lavender, 
butterfly pea flower tea. Carbonated.  

WINTER
BLISS 17$

ABV 13,5%

Soyeux, légèrement acidulé, 
fruité

Vodka Stoli, liqueur de canneberge Sivo, 
pamplemousse, citron, ananas, cannelle, 
blanc d’œuf

Stoli vodka, Sivo cranberry liqueur, 
grapefruit, lemon, pineapple, cinnamon, 
egg white



SMOKE
SHOW 17 $

ABV 15.5%

Fruité, rafraîchissant, 
légèrement fumé

Rhum Plantation 3 étoiles, Pagès liqueur 
de mûres, citron, thym, mûre, bleuet

Plantation 3 star rum, Pagès blackberry 
liqueur, lemon, thyme, blackberry, 
blueberry

FEDERAL
RESERVE 20 $

ABV 28%

Aromatique, enveloppant, sur la 
noix

Bourbon Woodford Reserve, rum 
Appleton 8, amaro Lucano, amers 
aromatique, amers de noix de grenoble, 
cannelle

Woodford Reserve Bourbon, Appleton 
8 rum, Lucano amaro, aromatic bitters, 
black walnut bitters, cinnamon



DE LUXE

Souple, végétal, épices chaudes  ABV 28%

Robuste, soyeux, complexe  ABV 30%

Varie selon l’air du temps  ABV N/A%

Robuste, soyeux, complexe  ABV 30%

LAFAYETTE 35 $

SAZERAC SÉLECTION DES ANGES 60 $

BARIL DU MOMENT PM

SAZERAC VINTAGE 130 $

Tequila Patron Reposado, Armagnac, Martini Riserva Rubino, Bénédictine,  
amers pêche pavie et Kensington, absinthe
Patron Reposado Tequila, Armagnac, Martini Riserva Rubino vermouth, Bénédictine, 
clingstone peach bitters, Kensington bitters, absinthe

Cognac Pierre Ferrand Sélection des Anges, amers vieillis en fût, soupçon d’absinthe
Pierre Ferrand Sélection des Anges Cognac, barrel aged bitters, hint of absinthe

Cocktail du moment vieillit en fût de chêne. Demandez tous les détails à votre serveur. 
Cocktail of the moment aged in an oak barrel. Ask your server all about it.

Cognac Croizet Vintage 1975 Fins Bois X.O., amers vieillis en fût, soupçon d’absinthe 
Croizet Vintage 1975 Fins Bois X.O. Cognac, barrel aged bitters, hint of absinthe

COUPS DE COEUR

FRENCH 75 ROYAL  ABV 19% 23 $

MINT JULEP  ABV 28% 15 $

SHERRY COBBLER  ABV 13% 13 $

EL PRESIDENTE  ABV 24% 16 $ 

ESPRESSO MARTINI  ABV 17% 17 $

Champagne Pommery, gin Citadelle, citron 
Pommery Champagne, Citadelle gin, lemon

Bourbon Jim Beam, menthe, sucre 
Jim Beam Bourbon, mint, sugar

Xérès Manzanilla, orange, citron, amers au choix 
Manzanilla Sherry, orange, lemon, bitters of choice

Rhum Plantation 3 étoiles, Dolin Blanc, Cointreau, grenadine 
Plantation 3 star rum, Dolin Blanc, Cointreau, grenadine

Vodka Grey Goose, liqueur de café, espresso 
Grey Goose vodka, coffee liqueur, espresso



Segura Viudas Reserva, Cava Brut 12 / 50

Pommery, Champagne Brut Royal 24 / 135

Domaine Albert De Conti,
Petillant Naturel, VDF 47

Patrick Piuze, Non Dosé, 
Méthode Traditionnelle 65

Domaine Pépin, Pet-Nat, Alsace, France 74

Domaine Neumeyer, Bulle L Blanc,
Pet Nat, Alsace, France, NM 78

So Bubbly!, Nana Vins et Cie,  
Pétillant Rosé 85

Delamotte, Champagne Brut 140

Lelarge-Pugeot,
Champagne Tradition 1er Cru 145

Laurent Perrier, La Cuvée, 
Champagne Brut 145

Pierre Gerbais, Celle-sur-Ource, 
L’Audace, Champagne Brut Nature 165

Deutz, Champagne Brut Classic 177

Charles Heidsieck,  
Champagne Rosé Réserve 179

Ruinart, Champagne Brut 185

Deutz, Champagne Brut Rosé 190

Charles Heidsieck, Champagne 
Blanc de Blancs 209

Benoît Déhu, Initiation, 
Champagne Brut Nature 220

BULLES
Henriot, Champagne Blanc de Blancs 220

Bollinger, Spécial Cuvée, 
Champagne Brut 225

Laurent Perrier,  
Champagne Cuvée Brut Rosé 225 

Pol Roger, Champagne Brut 
Vintage 2015 275

Ruinart, Champagne Blanc de Blancs 350

Bollinger PN VZ16 355

Perrier-Jouet, Belle Époque,
Champagne Brut 2014 500

Piper Heidsieck, Rare Luminous,  
Champagne Millésimé 2002 636

Perrier-Jouet, Belle Époque,
Champagne Rosé 2014 670

Louis Roederer, Cristal,  
Champagne Brut 2008 1245
 
Louis Roederer, Cristal, 
Champagne Brut Rosé 2007 1275

Jacques Selosse, Lieux-dit,
Les Chantereines Avize,
Champagne Grand Cru Extra Brut  1300

Le Mesnil, Salon,  
Champagne Brut 2012 1800

Le Mesnil, Salon, 
Champagne Brut 2002 3500

VINS
Notre sélection de vins varie en fonction des 
arrivages. 
 
Veuillez demander à votre serveur pour les 
choix de vins blancs, rouges et macérations 
du moment.

Our wines vary according to availability. 
Ask your server about our current white, red, 
and maceration wine selections. 

BIÈRE
Bière Fugazzi - Blonde au miel 8 
Labatt 50 5.75 / 7.50
Goose Island IPA 6.50 / 8.50
Hoegaarden 7 / 9
Stella Artois 7 / 9
Mill Street Cobblestone Stout 7 / 9
Corona 9
Cidre Lacroix 7 / 9

BIÈRES SANS ALCOOL 
Rival House Pale Ale  6
Rival House Hazy IPA   6
Rival House Lager Rousse 6
Mikkeller Limbo Framboise 6



Visitez notre boutique en ligne
Visit our online store

groupebarroco.com

MERCH


